
อาจเกิดกลิ่นและรสชาติขึ้นจากปฏิกิริยาทางเคมีระหวางทอออนเองและของไหล (น้ำ อาหาร 
และสารทำความสะอาด ฯลฯ) (ในระหวางหรือหลังการใชงาน) ดังนั้นโปรดพิจารณาอยางถี่ถวน
กอนการตัดสินใจขั้นสุดทาย (กฎหมายนี้ไมครอบคลุมถึงผลิตภัณฑนม และไมมีกฎขอบังคับ
พิเศษใดๆ สำหรับผลิตภัณฑดังกลาว อยางไรก็ตาม จะตองพิจารณาเงื่อนไขที่ระบุไวขางตน
กอนการตัดสินขั้นสุดทายของคุณ) โปรดดูที่ขอควรระวังตอไปนี้

หมายเหตุ A: อาจเกิดกลิ่นและรสชาติตางๆ แตกตางกันไปตามของไหลและอุณหภูมิ
หมายเหตุ B: มีกลิ่นและรสชาติคอนขางนอย แตอาจไดกลิ่นเฉพาะตัวของเรซิน
หมายเหตุ C: แมวาเราไมสามารถสรุปไดวาจะไมมีรสชาติและกลิ่น แตจะไมเกิดปญหาในการใชงาน
※ กลุมทอออนเกรดอาหารของเรายังถูกตองตามกฎหมายสุขอนามัยดานอาหารสำหรับนม
 และผลิตภัณฑนม

ขอควรระวังที่สำคัญ (ทอออนทั้งหมด) ขอควรระวังที่สำคัญ

ขอควรระวังที่สำคัญ

(TOYOSILICONE, HYBRID TOYOSILICONE, TOYOSILICONE-S, 
TOYOSILICONE-S2, TOYOSILICONE-P)

ความโปรงใสจะลดลงเล็กนอยในระหวางการใชงานหรือการทำความสะอาดของแตละทอออน
แตวัสดุพลาสติกสวนใหญมักเกิดลักษณะคลายกันนี้เชนกัน 
ดังนั้นจึงไมมีปญหาตอประสิทธิภาพ

ประเภทอาหาร ตัวอยางของอาหารแบบเจาะจง

(อาหารบางชนิดที่มีสวนประกอบของ “ไขมัน” มากกวา 20% จากรายการสวนประกอบอาหาร)
• น้ำมันและไขมัน

• เนื้อสัตว
• ผลิตภัณฑนม
• เครื่องปรุงรสและเครื่องเทศ
• อาหารทะเล
• ถั่ว
• นัทและเมล็ด
• ผัก
• ขนม
• ไข

น้ำมันพืช (น้ำมันมะกอก น้ำมันงา น้ำมันปาลม ฯลฯ) ไขมันสัตว (ไขมันวัวและไขมันหมู)
เนย มาการีนและอื่นๆ (เนยขาว) ฯลฯ
เนื้อสัตวที่มีไขมัน (เนื้อวัว เนื้อหมู ฯลฯ) หนังไก ฯลฯ
ครีม (ไขมันจากนมและไขมันจากพืช ฯลฯ) และชีส (บางชนิด) ฯลฯ
น้ำมันพริก น้ำสลัด (บางชนิด) มายองเนส และซอสแกงกะหรี่ ฯลฯ
ไขมันปลาทูนา และปลาทูนาแชน้ำมันในกระปอง ฯลฯ
แปงถั่วเหลืองอบ ฯลฯ
อัลมอนด ถั่วลิสง วอลนัท และงา ฯลฯ (วัตถุดิบที่เหนียว)
ถั่วลิสง ฯลฯ
ช็อกโกแลต ฯลฯ
ไขแดง ฯลฯ

• เครื่องดื่มตามความนิยม
เครื่องดื่มหมัก (สาเกกลั่น เบียร สุรามีฟอง ไวน และไวนขาวจีน ฯลฯ)
เครื่องดื่มแอลกอฮอล:

สุราที่ผานการกลั่น (โชจู วิสกี้ บรั่นดี วอดกา จิน และรัม ฯลฯ)
ค็อกเทล (บรั่นดีพลัม สาเกกลั่นผสม สาเกขาว สาเกหวาน สาเกสมุนไพร สุราผิวสม ฯลฯ)

※ สำหรับรายละเอียด โปรดดูรายการสวนประกอบอาหารญี่ปุนป 2015 (ฉบับที่ 7) ของ MEXT
ที่เว็บไซต http://www.mext.go.jp/a_menu/syokuhinseibun/1365297.htm

◎ ตัวอยางอาหารที่ระบุไวเหลานี้เปนเพียงบางสวนโดยอางอิงคาตางๆ ของรายการเปาหมายจากรายการสวนประกอบอาหาร และ
ไมพิจารณาถึงกระบวนการพิเศษ เชน การสกัดสวนประกอบของวัตถุดิบ และความแตกตางของสวนประกอบตางๆ ของอาหาร

เครื่องดื่มที่มีสวนประกอบ
ของแอลกอฮอลมากกวา 1%

น้ำมัน ไขมัน และ 
อาหารที่มีไขมันมาก

สุรา

บางสวนจาก “2015 Japanese Food Standard Composition List (7th revision)” 
ออกโดย MEXT ตอไปนี้จะเรียกวา “รายการสวนประกอบอาหาร”

ชื่อผลิตภัณฑ
ทอออน

วัสดุ

ประเภท/ขนาด

PVC

สปริง
แบบทนทาน
19~50φ

สปริง
แบบทนทาน
15~38φ

สปริง
แบบทนทาน
19~50φ

ขดพลาสติก
กันสนิม

 12~25φ

โพลีโอเลฟนเรซิน
 + 

เรซินกลุมสไตรีน

เททราฟลูออโรเรซิน 
(ETFE แบบพิเศษ)

 + 
โพลียูริเทน

ยางซิลิโคน

สุรา

อาหารอื่นๆ

กลิ่นและรสชาติ

คุณ
สม

บัต
ิทา

งกา
ยภ

าพ
แล

ะขอ
มูล

จําเ
พา

ะ
ควา

มงา
ยใน

การ
ใชง

าน
การ

ทําค
วาม

สะอ
าดแ

ละก
ารท

ําให
ปลอ

ดเชื้อ

ทนความรอน (°C)
※ อุณหภูมิใชงานสูงสุด

ดูด

ความโปรงใส

ความงาย
ตอการบิดโคง

150

หมายเหตุ C หมายเหตุ C หมายเหตุ C

ปกติ

ดี

ปกติ

○

○

150

ไมดี

ดี

ปกติ

○

○

○

○

100

ปกติ

ดี

ปกติ

กรดไฮโปคลอรัส 
200mg/L

น้ำ
รอ

น

※2

※2

TOYOFOODS

ถักแบบ
ทนแรงดัน 
6~50φ

○

○

○

○

70

หมายเหตุ A

ไมอนุญาต

ดี

ดี

ดี

○

○

○

○

○

TOYOFUSSO-S

เททราฟลูออโรเรซิน 
(ETFE แบบพิเศษ)

 + 
PVC

TOYOFUSSO SOFT

ถักแบบ
ทนแรงดัน 
6~50φ

ถักแบบ
ทนแรงดัน 
12~25φ

○

○

○

○

60

หมายเหตุ B

(เฉพาะระบบ
ทอภายใน)

ไมอนุญาต

ปกติ

ไมดี

คอนขางไมดี

○

ECORON

○

○

TOYOFUSSO

ถักแบบ
ทนแรงดัน
9~50φ

○

○

○

80

หมายเหตุ C

ไมอนุญาต

ดี

ไมดี

70

○ ○

○

○○

○

○

○

○

○

หมายเหตุ C หมายเหตุ C

80

ดี ดี

ไมดี ดี

○※1 ○※1○※1

TOYOSILICONE-PTOYOSILICONE-S2TOYOSILICONE-S
Vacuum OK Vacuum OK Vacuum OKVacuum OK

FDA※3FDA※3FDA※3

USP※4
FDA※3 FDA※3 FDA※3

※1 วัตถุที่ถูกทำละลายต่ำกวาเกณฑของการทดสอบมาตรฐานตามขอบงชี้หมายเลข 595 ของกฎหมาย
สุขอนามัยดานอาหาร อยางไรก็ตาม มีขอควรระวังสำหรับน้ำมันสัตวและน้ำมันพืชดังนี้:

(1) การเจาะวัสดุทอออนอาจทำเกิดปญหาไดเนื่องจากพื้นผิวมีความเหนียว
เชน 1) การเหนียว 2) ไมถูกสุขอนามัย และ 3) การหลุดของทอออน ฯลฯ

(2) หามใชผลิตภัณฑสูงเกินอุณหภูมิ 70°C วัสดุทอออนอาจเกิด
การเปราะ และเปนสาเหตุทำใหเกิดการฉีกหรือแตกราวที่ทอออน

ขาวสาลี ขาว บัควีท และขาวโพด ฯลฯ
มันฝรั่ง (บุก มันหวาน มันฝรั่ง ฯลฯ) แปงและผลิตภัณฑจากแปง ฯลฯ
น้ำตาล (น้ำตาลทรายหยาบและน้ำตาลทรายปน ฯลฯ) สารใหความหวานจากแปง (กลูโคส ฯลฯ) และน้ำผึ้ง ฯลฯ
ถั่วแดงญี่ปุน ถั่วแดง ถั่วเหลือง (ผลิตภัณฑเตาหู ถั่วเหลืองหมัก นมถั่วเหลือง โปรตีนถั่วเหลือง ฯลฯ)
เมล็ดแปะกวยและเกาลัด (เกาลัดญี่ปุนและเกาลัดจีน) ฯลฯ
หัวไชเทา ขิง มะเขือเทศ กระเทียม ผักขม และจิงจูฉาย ฯลฯ
สตรอเบอรรี่ พลัม สม แตงโม ลูกแพร กลวย ลูกพีช แอปเปล และเลมอน ฯลฯ
เห็ดหูหนู เห็ดชิตาเกะ เห็ดชิเมจิ เห็ดไมตาเกะ เห็ดมัตสึทาเกะ ฯลฯ
สาหรายหรือตะไครน้ำ เชน สาหรายผักกาดทะเล สาหรายสีเขียว และวอเตอรคลาวด ฯลฯ
ปลาทูแขก ปลาซารดีน ปลาซีกเดียว ปลาจาน หอย กุง ปู ปลาหมึก/หมึกยักษ ฯลฯ
แฮมและไก (อกไกและเนื้อบด) ฯลฯ
ไขขาว ไขตุน และไขเจียว ฯลฯ
น้ำนมดิบ นมธรรมดา นมแปรรูป นมพรองมันเนย เครื่องดื่มนม โยเกิรต และไอศกรีม ฯลฯ
ขนมญี่ปุนที่ไมผานการอบ ขนมซึ่งเสียงายปานกลาง (ขนมเจลลี่ขาวและสปนจเคก ฯลฯ) และหมากฝรั่ง ฯลฯ
ชาเขียว ชาอูหลง ชาดำ กาแฟ และเครื่องดื่มอัดลม ฯลฯ
วูสเตอรซอส ซอสถั่วเหลือง น้ำซุป เครื่องปรุงรสญี่ปุน ฯลฯ

อาหารอื่นๆ

( 80°C
0.1MPa
30 นาที )

TOYORING-F

ขดพลาสติก
กันสนิม

 15~50φ

70

หมายเหตุ A

ดี

ดี

※2

※2

○

○

○

○

○

ดี

Vacuum OK

-0.1
ดี MPa

※5( ) -0.1
ดี MPa

※5( ) -0.1
ดี MPa

※5( ) -0.1
ดี MPa

※5( ) -0.1
ดี MPa

※5( ) -0.1
ดี MPa

※5( ) -0.1
ดี MPa

※5( )

TOYOFOODS-S

สปริง
แบบทนทาน
25~100φ

70

หมายเหตุ A

○

○

ดี

ดี

ดี

※2

※2

○

○

○

Vacuum OK

ทนทานและถัก
แบบทนแรงดัน
 38~50φ

○

○

○

○

×

HYBRID 
TOYOFOODS-N
Vacuum OK

50

หมายเหตุ A

ปกติ

ดี

ดี

※2

※2

※6 ※6 ※6

สปริง
แบบทนทาน
25~50φ

○

○

60

○
(เฉพาะระบบ
ทอภายใน)

หมายเหตุ B

ปกติ

ไมดี

คอนขางไมดี

ECORON-S

○

○

Vacuum OK

ขดพลาสติก
แบบทนทาน
 12~38φ

ปกติ

ดี

ปกติ

○

○

130

หมายเหตุ C

○

○

○※1

HYBRID 
TOYOSILICONE
Vacuum OK
FDA※3

※6

-0.05
MPa( )อนุญาต

-0.05
MPa( )อนุญาต

กลุมทอเกรดอาหารของ TOYOX (TOYOSILICONE, HYBRID TOYOSILICONE, TOYOSILICONE-S, TOYOSILICONE-S2, TOYOSILICONE-P, ECORON, ECORON-S, 
TOYOFUSSO, TOYOFUSSO-S, TOYOFUSSO SOFT, TOYORING-F, HYBRID TOYOFOODS-N, TOYOFOODS, HYBRID TOYOFOODS, TOYOFOODS-S) 
สามารถใชงานในโรงงานที่ผลิตสาเกกลั่น สุรากลั่น ชา เครื่องดื่มที่ผานการหมัก เครื่องดื่มเย็น กาแฟ ซุป ไอศกรีม ลูกกวาด ขนมปง เสนบะหมี่ อาหารบรรจุกระปอง เนื้อแปรรูป น้ำสมสายชู ซอส 
HP โยเกิรต เครื่องปรุงรส น้ำมันงา เตาหู อาหารสำเร็จรูป คามาโบโกะ อาหารดอง วาซาบิ อาหารเด็ก ซอสมะเขือเทศ มายองเนส สารปรุงรสอาหาร เวชภัณฑ เครื่องสำอาง ฯลฯ

( )

(อาหารบางชนิดที่มีสวนประกอบของแอลกอฮอลใน “หมายเหตุ” มากกวา 1% จากรายการสวนประกอบอาหาร)

(อาหารที่นอกเหนือจากประเภทที่ระบุไวขางตนจากรายการสวนประกอบอาหาร)

• เมล็ดธัญพืช
• มันฝรั่งและแปง
• น้ำตาลและสารใหความหวาน
• ถั่ว
• นัทและเมล็ด
• ผัก
• ผลไม
• เห็ด
• สาหราย หรือตะไครน้ำ
• อาหารทะเล
• เนื้อสัตว
• ไข
• ผลิตภัณฑนม
• ขนม
• เครื่องดื่มตามความนิยม
• เครื่องปรุงรสและเครื่องเทศ

( )

อาหารที่มีน้ำมันเปนสวนประกอบ
ภายในหรือบนพื้นผิวมากกวา
ประมาณ 20% ไมรวมอาหารแหง
และอาหารแข็ง

ขอบงชี้บังคับใชในป 1973 
EFC เลขที่ 541( )

ขอบงชี้บังคับใชในป 1973 
EFC เลขที่ 541( )

อาหารที่นอกเหนือจากน้ำมัน 
ไขมัน อาหารที่มีไขมันมาก 
และสุรา

อางอิงตามขอบงชี้ MHW เลขที่ 370 
ของกฎหมายสุขอนามัยดานอาหารป 1959

○

○

○

○

○

○

หมายเหตุ A

ดี

○

HYBRID 
TOYOFOODS

ทนทานและถัก
แบบทนแรงดัน
 15~25φ

ไมอนุญาต

70

ดี

ดี※2

※2

(TOYOFOODS, HYBRID TOYOFOODS, TOYOFOODS-S, 
TOYORING-F, HYBRID TOYOFOODS-N)
※2 หากใชแอลกอฮอลเขมขน ทอออนอาจแข็งตัวเร็วยิ่งขึ้น ไดออกซินอาจถูกปลอย

ออกมาหากถูกเผาที่อุณหภูมิที่ต่ำกวา 800°C

◎ แรงดันใชงานจะแตกตางกันไปตามขนาดของทอออน สำหรับรายละเอียด โปรดดูที่ตารางขอมูลจำเพาะในแคตตาล็อก
※3 องคการอาหารและยาแหงสหรัฐอเมริกา (FDA) ประเภท DMF II หมายเลขลงทะเบียน 25486
※4 ถูกตองตามเภสัชตํารับของประเทศสหรัฐอเมริกา (USP) ระดับ VI
※5 -0.1MPa เปนคาประมาณ

การหลุด
และการรั่ว

น้ำมัน ไขมัน 
และอาหาร

ที่มีไขมันมาก

ถักแบบ
ทนแรงดัน
5~50φ

○

○

150

หมายเหตุ C

ไมอนุญาต

ปกติ

ดี

ปกติ

○

○

○※1

FDA※3

USP※4

※6

TOYOSILICONE

※6 ขอควรระวังจะแตกตางกันไปตามเงื่อนไขการใชงาน เชน ประเภทของเหลวและอุณหภูมิ (ไอน้ำ, น้ำมัน, น้ำอุณหภูมิสูง, สารเคมี ฯลฯ)
 กอนการเลือกใชงาน กรุณาตรวจสอบ “ขอควรระวังเพื่อใหมั่นใจถึงการใชงานที่ปลอดภัย”

ไมอนุญาต

ดี (           )ขอตอ
เฉพาะ ดี (           )ขอตอ

เฉพาะ ดี (           )ขอตอ
เฉพาะ

ขอบ
ังค
ับ

※ การเปลี่ยนแปลงของสารประกอบถูกตองตามขอกำหนดเกี่ยวกับเฮปเทน 
ดังนั้นจึงสามารถใชสำหรับอาหารชนิดใดก็ตามที่มีสวนประกอบของน้ำมันและไขมัน

http://thailand.toyox-hose.com


